
Hermione  
Praliné noisette lait.

Belem  
Ganache noir au thé Lapsang 
Souchong fondant.

�Nina  
Ganache lait au citron vert.

�Pinta  
Pâte d’amandes pistache fondant.

Shamrock 
Dôme fondant au sel 
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Gamme équateur
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Ingrédients : Fèves de cacao, beurre de cacao, sucre, lait entier, crème, fruits 
(purée de cassis, framboise, pulpe de citron vert) beurre, amandes, noisettes, cajou, 
purée de pistaches, arachides, feuilletine (farine de froment, sucre, beurre, œuf, sel, 
poudre à lever), noix de coco, basilic, menthe fraîche, sorbitol, lécithine de soja, sel. 



L’Intrépide  
Praliné Feuilletine Noir. Onctuosité 
du praliné et croquant de la crêpe 
dentelle.

L’Étoile  
Ganache 4 épices Noir. Ganache 
noire au parfum de pain d’épice.

�Belle Poule  
Praliné Coco Noir. Éclats de Noix 
de Coco mélangés a un délicieux 
praliné amandes noisettes.

�Tourmaline  
Ganache Menthe fraîche Noir : 
Ganache parfumée d’une infusion 
de menthe fraîche.

�Bounty  
Ganache basilic Noir : Surprenante 
ganache parfumée au basilic frais.

Gamme équateur
Raffinés et équilibrés, ces chocolats sont destinés aux 
véritables amateurs de grands crus et d’équilibres de 
saveurs et de textures. 
Leurs arômes sont flamboyants, fougueux avec pour 
chacun d’entre eux, une véritable personnalité.

�Nautilus  
Praliné Cacahuète Noir : Apéritif 
ou dessert.

�Pen Duick  
Ganache framboise Noir. Mélange 
de pulpe de framboise et de 
chocolat.

�Cutty Sark  
ganache amère 1er Cru Venezuela.

�Santa Maria  
Praliné Lait, noix de Cajou.

Redoutable  
Ganache, coulis de cassis.


